VAPORI DI BIRRA
Birrificio Artigianale

Via dei Lagoni 25, Sasso Pisano
Castelnuovo Val di Cecina (Pisa)

Tel. +39 0588 26156
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E-mail: info@vaporidibirra.it
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Le Birre Vapori di Birra
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di eccellenze del Consorzio online sul sito
TOSCANA SAPORI di Eccellenze Toscane
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GEYSER 5% vol

AMERICAN PALE ALE

Birra di 100% malto d'orzo di colore
biondo carico con una schiuma
bianca, fine e persistente. Al naso
risulta agrumata, con sentori di
pompelmo e citrico. Birra dal medio
corpo con note dolci di malto con un
amaro delicato dato dai luppoli
americani.

5,2% vol
WEISS

Birra di frumento di colore giallo
opalescente con schiuma bianca e
compatta. Al naso emergono note di
chiodi di garofano e sentori di
banana. In bocca si percepisce una
leggera acidita che aiuta la bevuta.

MHEMH 7% vol

AMERICAN AMBER ALE

Ambrata doppio malto in stile
americano con schiuma fine e
persistente di colore beige. Al naso
emergono note rinfrescanti di
limone e pompelmo con sentori di
ananas conferite dal luppolo
agrumato. Birra con corpo pieno, al
palato si hanno note di caramello
con un leggero amaro.

THERH 7% vol

BIRRA SPECIALE AL MIELE

Birra dal colore ambrato carico, con
forti note caramellate e mielate
conferite dal malto e dal miele di
castagno. Il tutto, unito al corpo
rotondo ed ai sentori di speziato dati
dal luppolo, rendono la birra
complessa e ben strutturata.

g LOKOMOTIV 5% vol

BLANCHE

Birra di colore biondo torbido
caratteristico delle birre di frumento
e con una schiuma persistente e
compatta. Al naso presenta un
bouquet di fiori d'arancio semplice
ma persistente . In bocca entra
pulita, secca e con una buona
persistenza gusto-olfattiva.

06,5% vol
WHITE IPA

Colore biondo opalescente con
schiuma persistente e compatta.
Aroma di bouquet floreale ben
bilanciato con note di chiodi di
Garofano. In bocca entra pulita,
secca e con una buona persistenza
gusto-olfattiva.

5% vol
BELGIAN ALE

Di colore rosso scuro con buona
trasparenza e ritenzione della
schiuma. Predominante l'aroma di
malto, con leggero sentore fruttato.
Evidenti sentori del luppolo e dei
lieviti nobili. Lunga persistenza
retrogustativa.

FIRMMA 45% vol

BIRRA AL PEPERONCINO

Colore ambrato, schiuma avorio.

A livello olfattivo risulta abbastanza
intensa e abbastanza complessa, fine
con sentori di malto (nocciola,
biscotto, caramello), speziati
(peperoncino) e fruttati (Pera). Al
gusto risulta intensa, complessa,
COrposa e armonica.
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